
La Bourgogne que l’on ne connaît pas 
Découvrir le Grand Auxerrois 
Situé dans la partie septentrionale de la Bourgogne, 
le Grand Auxerrois est quelque peu éclipsé par la 
notoriété de Chablis. Il attire donc peu l’attention au 
Japon. Ce manque d’intérêt s’explique en partie parce 
que le Grand Auxerrois est parfois considéré comme 
un vignoble produisant des vins manquant de 
concentration du fait d’un climat assez froid 
empêchant les raisins d’arriver pleinement à maturité. 
Mais aujourd’hui, grâce aux bienfaits du 
réchau�ement climatique et à des méthodes de 
viticulture plus minutieuses qui se caractérisent 
notamment par une réduction des rendements, cette 
région donne naissance à d’excellents vins qui 
tranchent avec les vins des générations précédentes 
Nous allons vous faire découvrir le Grand Auxerrois en 
vous présentant des domaines qui produisent chacun 
leurs vins avec passion. 

Simonnet-Febvre - Chablis 
Fondée en 1840, Simonnet-Febvre est l’une des plus 
vieilles maisons de négoce de Chablis. Elle est 
devenue la propriété en 2003 de la Maison Beaunoise 
Louis Latour. En plus des Chablis, la production 
principale, Simonnet-Febvre produit de nombreux 
vins : Bourgogne Côtes d’Auxerre, Bourgogne Aligoté, 
Saint-Bris, Irancy, Bourgogne-Épineuil, etc. 
En termes de volumes, les Chablis représentent 50 % 
de la production. Les Crémant de Bourgogne 25 % et 
les vins du Grand Auxerrois 25 %. Simonnet-Febvre 
fait partie des négociants qui commercialisent le plus 
de vins du Grand Auxerrois. Autrefois, la Maison 
achetait des vins �nis, mais aujourd’hui, elle n’achète 
que des raisins et procède elle-même aux opérations 
de vini�cation et de mise en bouteilles dans son chai 
moderne de Chitry. Les vins sont vendus autour de 10 
euros la bouteille, exceptés les Irancy qui coûtent plus 
cher. 
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