CHEBDOMADARE QUI PORTE BONHEUR

CUISINE rrATIQUE

Par Morgane Robinson

De I'apéritif au dessert

Champagne, crémant et autres bulles

Pour commencer

IMONNET-FEBVRE

nEputs 1 8 40
CREMANT DE BOURGOGNE
BRUT P100

Blane de Noir
METHODE TRADINONNELLE

Un pur pinot noir
transfiguré, au prix
de 24 mois d'élevage
sur lattes, en élégant
crémant aux

notes de citron et

de pamplemousse,
bulles fines, bouche
dense et finale
legérement saline.
ldéal @ I"apéritif, sur
des fruits de mer ou
des fromages frais.
 Crémant de
Bourgogne, Brut
P100 blanc de

noir, 13,75 €,
Simonnet-Febvre.
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