SIMONNET-FEBVRE, CHABLIS
1ER CRU MONT DE MILIEU 2016
Prononce «Mont de Miyeux s,
le climat Mont de Milieu s'ecrit
«montmelliant » en 1218,

puis «mont de milieux »

en 1398. Il evoque le caractere
particulier de la colline ou il se
trouve, laquelle, en son temps,
etait traversee par une frontiere
qui délimitait le duche de
Bourgogne et le comté de
Champagne. Fondée en 1840,
la maison traditionnelle
bourguignonne Simonnet-
Febvre est dans le giron

de Louis Latour depuis 2003.
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L'exposition sud-sud-est
de ce renommeé premier cru
lui fait beneéficier d'un
ensolelllement genéreux,
d'une tempeérature moyenne
plus élevee que nombre de
premiers crus chablisiens.
D'ou la richesse du vin issu
de vignes de chardonnay
agees de 40 ans en moyenne.
Un 2016 enveloppe dans
une robe d'or pale, limpide
et brillante. Au nez, des notes
de fruits de la passion. La
bouche est ronde et large,
legérement toastee, minerale,
saline, complexe, de belle
longueur. Servi a 10-12 °C,
il escortera poissons grillés
ou viandes blanches en sauce.
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