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CHABLIS PREMIER CRU 

Simonnet-Febvre 

Mont de Milieu 2017 (blanc) 

Ce chardonnay développe des arômes plus 

secondaires en vieillissant comme les fruits confits, la 

vanille, la noisette, le pain grillé, le beurre et des 

notes de tabac. À la fois minéral et complexe, ce vin 

blanc se déguste avec des fruits de mer, des coquilles 

Saint-Jacques ou encore des poissons en sauce. À 

servir entre 10 à 12°C. 


