BOURGOGNE

AUJOURD’HUI

Guide D’achats
MAISON SIMONNET-FEBVRE

Chablis Premier Cru Vaillons 16, 5/ 20

Arémes de fruits jaunes bien mOrs et frais.
Le vin est gras, charnu, « solaire », tout en
conservant du tonus, de belles saveurs

d’agrumes et une finale saline.

Chablis Premier Cru Montmains 15/20
Chablis Premier Cru Fourchaume 15/20
Chablis Premier Cru Beauroy 14 ,5/ 20

Crémant de Bourgogne Rosé 17,5/20

La robe légérement saumonée annonce un
nez vineux, un peu évolué & |'ouverture
mais qui trés vite laisse la place & un joli
fruité; la bouche surprend par sa fraicheur,
sa tension et ses belles notes d’agrumes qui
donnent de beaux amers & la finale. Un
pinot noir savoureux et d’une grande

précision.
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Irancy %aupessiot 15,5/20

Robe intense, brillante. Arémes riches de fruits
noirs, enrobés de fines notes fumées. Le vin est
juteux, avec un fruité « sucré », mor et délicieux.

Irancy Paradis 15,5/20

Robe grenat, brillante. Arébmes élégants de
fruits rouges, d’épices... Le vin est charnu,
enrobé, tendre, avec un coté juteux en finale.

Irancy 14,5/20

Bourgogne EPineuil rouge 14, 5/20

| CREMANT DE BOURGOGNE
{ BRUT ROSE
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