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Du terroir particulier des Montmains, 
cette cuvée bio a tiré puissance et 
complexité aromatique. Rond et 
minéral, elle s'ouvre sur la douceur avec 
des notes de fruits blancs, de craie 
humide. La bouche est tendue, avec 
une belle longueur. Parfait compagnon 
de viandes blanches. 
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