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B R U T  R O S É

S I M O N N E T - F E B V R E

Ce grand classique de la maison est une

réussite. Il s’ouvre sur des notes de petits fruits

rouges et évolue sur les champignons séchés.

Des arômes fruités dans une bouche crémeuse

et fraîche, aux bulles fines. Un crémant

complexe pour des plats d’exception.
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