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Fraîcheur et peps 

Il présente une robe or et un nez intense et typique 

du cépage dont il est issu (100 % chardonnay), avec 

des notes d’agrumes. En bouche, il offre une 

grande fraîcheur et une vivacité qui s’apprécient 

dès l’apéritif, mais il s'accorde également à 

merveille à des mets raffinés de poisson (sole 

meunière, sandre au beurre blanc, tagliatelles aux 

pétoncles sauce nantaise, moules à la crème et au 

safran). 

Crémant-de-bourgogne blanc de blanc, 

Dosage Zéro, 2008, Simonnet-Febvre, 


