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Crémant Brut Rosé 
(AOC Bourgogne) 
 

Seul Crémant de Bourgogne produit à 
Chablis (Yonne), ce pétillant rigolard de la 
Maison Simonnet-Febvre est vinifié en 
méthode traditionnelle (2ème fermentation 
en bouteille) et fait des merveilles à l’apéro 
avec sa couleur rose clair, des notes de 
fraises et des bulles plus fines qu’un 
Champagne. Au top sur la Pavlova ! 

Le Bourgogne Epineuil 
(AOC Bourgogne) 
 

Taquin sur les rôtis, les grillades et les 
kebabs, ce rouge ondulant des vignobles 
de Tonnerre (Yonne) en Pinot Noir est 
élevé 12 mois en cuve pour une belle 
fraîcheur en bouche. Une jolie pépite de la 
Maison Simonnet-Febvre à siroter sur une 
andouillette de Chablis. 


