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Ce Chardonnay limpide et brillant, élevé en
cuves pendant 8 mois, n'a rien A envier A un
Chablis, tant il est remarquable et respectueux
de son terroir. Le nez, intense, évolue sur des
ardmes d’agrumes frais. La bouche se révele
puissante des l'attaque, puis vive et délicate a la
fois. La minéralité ajoute de la fraicheur et de la
tension a cet ensemble bien «ciselé et

harmonieux.

% 2025-2029

Simonnet-Febvre

Reprise en 2003 par Louis Latour, et dirigée par Paul Espitali¢, cette
maison de négoce-éleveur fondée en 1840 est une référence en Chablisien.
Une solide renommée qui dépasse largement les frontiéres de France.
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Irancy ‘Paradis’ 2022 * %

Dix-huit mois d'¢levage en futs pour cette
cuvée bien charpentée, offrant un beau
potentiel de garde. Le nez, a dominante
florale, est rehaussé par une pincée d’épices.
La bouche est vive, complexe, mélant fruits
rouges, épices et note de cacao amer sur un
fond boisé bien maitrisé et des tanins en
place mais sans dureté. Un ensemble tres

harmonieux.
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Chablis D1840 2023
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1840 : l'année de création de la
maison. Dans le verre, un Chablis
qui a conservé toute la vivacité de
sa jeunesse. Le nez floral (verveine,
aubépine, lilas) et citronné trouve
son prolongement dans une
bouche portée par une belle acidité
et complétée de notes mentholées.
Un vin élégant et énergique.
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Chablis 1¢" Cru
‘Montée de Tonnerre’

2022 %k

Toute la typicité de l'appellation
est résumée dans ce 1 Cru droit et
précis. Sa robe or pale a reflets verts
est le premier signe. Le nez associe
les fruits exotiques a un fond
légerement fumé et végétal La
bouche, bien charnue et dominée
par les agrumes, repose sur une
armature minérale, vive et tendue.
Del’harmonie de bout en bout.
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Chablis Grand Cru ‘Les
Clos’ 2023 %%

Ce grand cru conjugue complexité,
puissance et raffinement. Le nez
d’abord minéral, s'ouvre peu a peu
sur des notes de mandarine et de
fleur d'oranger. En bouche, une
trame minérale, trés chablisienne,
porte une matiere vive, tendue,
d'une grande précision et d'un
volume tres assuré. Une élégance
prolongée par une finale longue et
soyeuse. De grande  garde
assurément.
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