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En Bourgogne, encavez les beaux 2015 et dégustez les 2014,
disponibles aujourd’hui chez de nombreux producteurs. Les 2010
nous ontimpressionnés par leur fraicheur. Si vous trouvez encore
des 2013, n'hésitez pas, ils sont réussis. Les 2008 sont a boire. Coté
alsacien, en attendant les 2016, savourez les 2015, harmonieux.
Achetez les fringants 2014 et 2013. Siles 2012 tiendront encore
cinqans, les 2011 et 2008 doivent étre bus. G. B.
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Febvre:quelle 2 ® Crémant de Bourgogne brut
minéralité ! 2 :

Cuvée S 2014

Nez beurre avec des notes

de muscade et de vanille. La
bouche est crémeuse, |'ef-
fervescence fine souligne la
mineéralite de cet assemblage
de pinot noir et de chardonnay.
Une belle reussite a prix acces
sible pour cette maison aux
mains de Louis-Fabrice Latour.
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