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Chablis grand cru Preuses 2019

Un beau suprême de poulet de Bresse
à la crème ne saura résister à l’appel
de ce chablis dont la richesse
prolongera celle du plat. Le grand cru
aimera également la compagnie des
crustacés, dont la saveur iodée
s’accordera à merveille avec la
minéralité saline du vin pâte, lumineux,
à reflets d’argent, au nez fumé,
citronné, beurré. Il remplit la bouche,
montre déjà une très belle harmonie,
tapisse le palais avec suavité et
sapidité. La finale titille notre mémoire
avec le souvenir de la douceur
acidulée d’un bonbon Krema au citron.
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