
Aujourd’hui dans le giron de Louis Latour, de Beaune, Simonnet-Febvre est aujourd’hui sous la direction du talentueux Paul
Espitalié. Cet ancien de La Chablisienne continue d’hisser le niveau de la qualité de cette maison, grande spécialiste des
mousseux et des crémants de Bourgogne. En parallèle, la production de vins de l’Yonne s’intéresse avec succès à un grand
nombre de crus communaux.

Simonnet-Febvre

Simonnet-Febvre, Chablis 1er

Cru « Fourchaume » 2018

89 
pts

Dominante florale, bouche
équilibrée tirée par ses amers
en finale, de la finesse.

Simonnet-Febvre, Chablis 1er

Cru « Mont de Milieu » 2018

91 
pts

Plus de matière que le
Fourchaume, texture ronde en
bouche, fruité blanc, agréable,
belle finale sur des amers salins.
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