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Simonnet-Febvre,  

Crémant de Bourgogne brut, Cuvée S, 2014 

Installée dans le Chablisien, cette maison 
produit de beaux crémants, et cette cuvée 
est sans doute l’une des plus réussies. 
Chardonnay (70 %) et pinot noir (30 %) la 
composent dans un certain classicisme, 
selon un dosage raisonnable de sucre (6 
g/l). Bref, des bulles qui remplissent 
loyalement leur office. 


