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Chablis premier cru bio « Montmains » 
2019

Parmi les plus anciens domaines du
Chablisien, la Maison Simonnet-Febvre
produit depuis 1840 des vins purs, droits et
précis, alliant la complexité du Pinot Noir et
la finesse du Chardonnay. Pour les fêtes de
fin d’année, celle-ci met à l’honneur toute la
richesse et la noblesse des vins de la
Bourgogne au travers de son Chablis
Premier Cru bio « Montmains ». Issu de
raisins vendangés en 2019 sur des parcelles
situées sur le mont moyen, à une altitude
moyenne par rapport à ceux qui les
entourent, ce terroir particulier lui confére
ainsi une véritable puissance et une
complexité aromatique. En trois mots ?
Fruité, minéralité, complexité. A déguster
pour les fêtes de fin d’année en
accompagnement de poissons ou de
crustacés en sauce. A retrouver chez les
cavistes et sur le site de la Maison Simonnet-
Febvre.

« Mes vins pour les fêtes »
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