Chablis

Branc DE BrLANCS
METHODE T RADITIONNELLE

W APPELLATION s VIEILLISSEMENT
Vin Mousseux de Qualité 2-3 ans

w CEPAGE W TEMPERATURE DE DEGUSTATION
100% Chardonnay 6-8°C

@ SoL

Argilo-calcaire

W VINIFICATION
Traditionnelle  (2éme  fermentation en
bouteille)
Dosage: 6g/1

w ELEVAGE

9 mois minimum

DEGUSTATION ET ACCORDS METS-VINS
Robe or pale avec de belles bulles. Le nez est délicatement parfumé de notes de fleurs

blanches et de fruits murs.
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BRUT |
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